Chinesisches Buffet

7. Glasnudel - Salat
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Glasnudeln oder Reisnudeln

Schwein (Stotzen oder
Nierstick)
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Sherry

Gurke

Rebli
Chilischote
Frahlingszwiebeln
gelbe Peperoni
Erdnisse
Koriander
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Salz, Pfeffer, Zucker, Tabasco
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Die Nudeln nach Packungsanleitung kochen.

Das Schweinefleisch feinhacken und krimelig anbraten.
Mit Salz, heller Sojasauce, Pfeffer und Sherry wiirzen.

Die Gurke schélen und langs halbieren. Die Kerne heraus-
schaben und l&angs in diinne Streifen, dann quer in kleine
Stiicke schneiden.

Das Ruebli schéalen und raffeln.

Die Chilischote halbieren, die Kerne herausschaben und die
Innenrippen entfernen. Dann langs in schmale Streifen und

quer in kleine Stlicke schneiden.

Die Peperoni von den Innenrippen und den Samen befreien
und in kleinste Stlicke schneiden.

Den Koriander feinhacken.

Die Zutaten fUr die Sauce in einem Schiisselchen verriihren.
Glasnudeln, das Gemise sowie die Erdn(isse in eine
Schissel geben, die Sauce dariiber I6ffeln und alles gut

mischen.

Kalt stellen.



